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Ocimum basilicum / Basilikum

Höhe in cm 15 bis 45

25

regen- und kälteempfindlich; meist einjährig gezogen

heimisch im tropischen Afrika und Asien
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beliebtes Kraut für Salat oder Tomaten mit Mozzarella, Bestandteil von Pesto

Saat Blüte

W: Samen (einjährig)

Kulinarische Nutzung

nein

Quellen und weiterführende Infos:

Heilpflanze?

Abstand beim Pflanzen in cm

Aussaat ab April im Treibbeet oder auf der Fensterbank, ab Ende Mai direkt ins Freiland; Samen nur leicht 
andrücken (Lichtkeimer); ab Mitte Mai auspflanzen
nicht frosthart Wärmekeimer KT 20-23 Grad Lichtkeimer 0 cm tief Keimdauer 14 Tage

Keimverhalten und Pflege
KT = Keimtemperatur

Lebensdauer ein-, zwei- oder mehrjährig
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Ernte

SchwachzehrerDüngekategorie

Blätter nicht abzupfen, sondern ca. 1 cm über den ersten 2 Blättern eines Triebes ganzen Stängel 
abschneiden

Ernte

Pflanzanleitung

4-5Samenhaltbarkeit in Jahren

Geografische Verbreitung

Lichtbedarf sonnig oder halbschattig

Wasserbedarf

Topfkultur auf Fensterbrett oder Balkon möglich, ist aber empfindlich gegen Nässe, Kälte und Trockenheit 
(551)

Eignung Balkon

Zeigerwerte gemäss info flora unter https://www.infoflora.ch/de/flora/art-

Wasser pH-Wert Nährstoffe Humus Partikelgr.LichtTemperatur Klimatyp

feucht schwach sauer (4.5-7.5) mittel sonnigsehr warm-collin ozeanisch
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